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Por eso, desarrollamos cada propuesta desde cero,
transformando ideas, referencias y momentos especiales
en tartas y postres diseñados exclusivamente para cada
ocasión.

FOUNDERS :
MAR IA  CAMI LA  OCHOA,  EDWIN  GARPA  Y  ANDREA  MENDOZA

Las               celebraciones son
aquellas que reflejan a quienes
las viven.

mejores



Desde reuniones íntimas hasta algunos de los
momentos más importantes en la vida de nuestros
clientes.

C E L E B R A C I O N E S

Q U E  A C O M P A Ñ A M O S

Tartas y postres creativos para bodas, cumpleaños, bautizos, comuniones y celebraciones,
diseñados para sentirse tan personales como el momento que representan.

______________



T A R T A S  P E R S O N A L I Z A D A S

Cada tarta comienza con una idea. Colores, referencias, flores, ilustraciones, texturas, una
identidad o recuerdos especiales que sirven como punto de partida para diseñar una pieza única.

Asesoriamiento creativo · Diseño personalizado · Sabores a elección · Distintos tamaños



C R E M O S O  D E  C H O C O L A T E

C R E M O S O  D E  N U T E L L A

C R E M A  P A S T E L E R A

M E R M E L A D A  D E

F R U T O S  R O J O S

C U R D  D E  L I M Ó N

C R E M O S O  D E  P I S T A C H O

C R E M O S O  D E  D U L C E  D E

L E C H E

B A S E S

Suave, clásica y
atemporal.

V A I N I L L A

___________________

Intensa, esponjosa y
elegante.

C H O C O L A T E

___________________

Suave, moderna y con
un toque de cacao.

R E D  V E L V E T

___________________

Especiada y húmeda
con notas cálidas.

Z A N A H O R I A

___________________

Fresco, frutal y cítrico.

L I M A  O  N A R A N J A

R E L L E N O S

C R E M O S O  D E  V A I N I L L A  Y

C H O C O L A T E  B L A N C O

C O M B I N A C I O N E S  F A V O R I T A S

B I Z C O C H O  D E  L I M A

C R E M A  P A S T E L E R A

M E R M E L A D A  D E  F R U T O S  R O J O S

B I Z C O C H O  D E  V A I N I L L A

C R E M O S O  D E  D U L C E  D E  L E C H E

F R E S A S  C O R T A D A S

B I Z C O C H O  D E  Z A N A H O R I A

F R O S T I N G  D E  Q U E S O

B I Z C O C H O  D E  C H O C O L A T E

C R E M O S O  D E  C H O C O L A T E

¿Tienes otra idea en mente? Cuéntanosla. Nos encanta crear combinaciones únicas para cada historia.

S A B O R E S  Y  C O M B I N A C I O N E S

___________ ___________ ___________



Además de nuestras tartas personalizadas,
desarrollamos selecciones de postres pensadas para

complementar celebraciones.

Cada propuesta se adapta al número de invitados,
preferencias de sabor, estilo e identidad de la ocasión.

S E L E C C I Ó N  D E  P O S T R E S

P A R A  C E L E B R A C I O N E S

______________



D I S E Ñ E M O S  A L G O  J U N T O S

0 1 -  C U É N T A N O S  S O B R E  T U  E V E N T O

0 2  -  D I S E Ñ A M O S  T U  P R O P U E S T A

0 3 -  C O N F I R M A M O S  C A D A  D E T A L L E

0 4  -  C R E A M O S

Comparte con nosotros lo que deseas, referencias,
colores, temática o cualquier inspiración que tengas para
tu celebración. 

Pasamos a fase de ideación para tu propuesta, sabores,
cantidades, conceptos y detalles que se adapten a la
ocasión.

Una vez aprobada la propuesta, reservamos tu fecha y
organizamos la producción. Para eventos grandes
hacemos una sesión de prueba. 

Elaboramos de forma artesanal cada pieza para tu
celebración. 



C U É N T A N O S  T U  I D E A

Cada celebración comienza con una conversación.
Estaremos encantados de ayudarte a dar forma
a tu próxima tarta o selección de postres.

WhatsApp: +34 661 53 71 72

Correo electrónico: maisonbrulee.es@gmail.com

Página web: www.maisonbrulee.com

Redes sociales: @maison.brulee
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